
























 

 

 

 

 

  

桜と抹茶のブラウニー 

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜）、 

桜花塩漬シート（国産） 使用 

サクラブッセ 

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜）、  

桜あん（国産原料）、 

桜花塩漬シート（国産） 使用 

 

 

サクラクロワッサン  

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜）、 

Wサクラ・エクストラクト（国産） 

使用 

桜とホワイトチョコレートの羊羹 

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜）使用 

 

まだまだあります。桜製品を 

使用したレシピはこちら→ 

桜のブールドネージュ 

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜）、 

 Wサクラパウダー（国産）赤ビート色素 

使用 

 

桜のリーフパイ 

Wサクラパウダー（国産）赤ビート色素

使用 

桜のかき氷 

フレッシュ桜ソース（国産桜） 

桜花塩漬シート（国産） 使用 

桜白玉みつ豆 

フレッシュ桜花ソース（国産桜）  

甘ゆで赤えんどう、庄内白玉粉、 

桜花塩漬シート（国産） 使用 

桜のパンナコッタ 

フレッシュ桜ソース（国産桜） 

使用 

より上質を求めるお客様のご要望にお応えして 

素材にこだわった国産桜製品をご用意しております。 
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“国産桜”製品のご案内 

 

フレッシュ桜ソース（国産桜） 

荷姿： ３００ｇ×６本×４箱 

新鮮な桜の花を糖漬加工したペーストと桜エキスを 

使用しています。 

フルーティーな味わいのデザートソースです。 

かけるだけで季節感を演出できます。 

ＡＦ Ｗサクラ・プラス（国産桜） 

荷姿：５００ｇ×２０袋 

国産で無添加の桜花漬と桜葉漬を使用し、 

色素はコチニールからクチナシに変更しました。 

ご希望の多かったアルミフリーが登場です！！ 

定番レシピに数％加えるだけで 

自然な桜の風味と色がつけられます。 

●本社・営業部  

〒451-0062 

名古屋市西区花の木二丁目 22番 1号 

TEL（052）521-0500 

FAX（052）531-5230 

 

桜の食 

商品情報、配合例は HP から！ 
Instagram、Facebook も更新中！ 

クチナシ色素使用 

 

パープルキャロット色素使用 

W サクラパウダー（国産）赤ビート色素 

荷姿：３０ｇ×１５袋×２合 

５００ｇ×１０袋 
 

国産桜花・桜葉使用のペースト主原料に 

着色しフリーズドライ加工しました。 

チョコレート等への混ぜ込みや 

トッピングにもお使いいただけます。 

 

赤ビート色素使用 

 

New 



 

  

 

桜クリームどらやき 

さくらホイップ（国産桜） 使用 

 

 

桜のフルーツサンド 

さくらホイップ（国産桜） 使用 

さくらのカップデザート 

フレッシュ桜ソース（国産桜）、 

Wサクラ・プラス、 

さくらホイップ（国産桜） 

桜ダイスカットゼリー   使用 

 

桜と抹茶のシェイク 

さくらホイップ（国産桜） 

桜ダイスカットゼリー 使用 

さくらのマリトッツォ 

さくらホイップ（国産桜） 使用 

シフォンケーキ さくらホイップ添え 

さくらホイップ（国産桜）  使用 

手軽に使えるホイップクリーム 

メニューのバリエーションが広がります！！ 

●本社・営業部  

〒451-0062 

名古屋市西区花の木二丁目 22番 1号 

TEL（052）521-0500 

FAX（052）531-5230 

 

桜の食品 

商品情報、配合例はHPから！ 
Twitter、Instagram、Facebook
も更新中！ 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

商品名：さくらホイップ（国産桜） 

荷姿：500ｍｌ×20本 

賞味期限：1年（未開封） 

保存方法：冷凍 

・本物の国産桜花・桜葉入りで上品な味わい。 

・クチナシ・パプリカ・アカビート色素使用。 

（コチニール色素から変更） 

 

・星型の口金付きなので解凍するだけですぐ使える。 

・デザートからドリンク・パン・和菓子まで使い方様々。 

・抹茶や苺とも相性抜群。 
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荷姿    １Ｋｇ×１２袋 
商品特徴  なめらかな国産桜葉のペーストを練り混んだ、 

⾹り豊かな桜あんです。 
クチナシ⾊素使⽤。ミョウバン無添加。 

飾りの桜も国産に… 
桜花塩漬軸取（国産）桜花塩漬軸取（国産）桜花塩漬軸取（国産）桜花塩漬軸取（国産）

なめらか桜あんペースト（国産桜）なめらか桜あんペースト（国産桜）なめらか桜あんペースト（国産桜）なめらか桜あんペースト（国産桜）



もう 詰まりません 

namerakasakuraann  namerakasakuraann  namerakasakuraann  namerakasakuraann  namerakasakuraann  namerakasakuraann namerakasakuraann

桜あんプリン 

●本社・営業部  

〒451-0062 

名古屋市西区花の木二丁目 22 番 1 号 

TEL（052）521-0500 TEL（052）521-0500 TEL（052）521-0500 TEL（052）521-0500 

FAX（052）531-5230 

桜の食 桜の食 桜の食 桜の食 

商品情報、配合例は HP から！ 

Instagram、Facebook も更新中！

桜葉ペーストが⾷感の邪魔をしない

お客様の声から 

は⽣まれました。

モンブランの⼝⾦に桜葉が詰まってしまう。 

裏ごししてから使っているよ。 

 桜葉が異物に⾒えないか⼼配… 

詰まるたびに作業を⽌める。 
この状況を改善するために開発されました。 

ので、 
モンブランだけでなく、ムースや柔らかいスポンジと 
合わせたり、ドリンクにもお使いいただけます。 

なめらか桜あんペースト（国産桜）

出来上がり重量１０００ｇ分 
なめらか桜あんペースト（国産桜） ３００ｇ 
⽜乳               ７００ｇ 
ル・カンテンウルトラ        １３ｇ 

※伊那⾷品⼯業株式会社 

材料はとってもシンプル！ 

なめらか桜あんペースト（国産桜）はモンブランだけでなく 

プリンにもお使いいただけます。 

下記の配合をル・カンテンウルトラで固めず桜あんラテにもできます♪

上記のレシピは弊社開発室にて⾏ったテーブルテストです。 

実際に試作・ご確認の上、配合の決定をお願いいたします。 


